
1- Les acides aminés  

        A- Structure générale 

        B- Propriétés acido-basiques et  optiques 

2- Les peptides 

        A- Définitions 

        B- Structure primaire  

        C- La liaison peptidique 

        D- Exemples de peptides 

3- La structure des protéines 

I – Les protéines 

II – Les Enzymes 
1 - Introduction – Définitions 

2 - Les cofacteurs enzymatiques 

        A - biotine (ou vitamine B8) 

        B - Nicotinamide Adénine Dinucléotide (NAD+) 

3 - La réaction enzymatique 

        A - réaction non-catalysée 

        B - catalyse enzymatique 

        C - notion de site actif 

        D - introduction à la cinétique enzymatique 

        E – mesures enzymatiques : quantification d’une 

biomolécule 

III – Techniques de Purification et 

d’Analyse 
1 - Solubilisation – extraction des protéines 

2 - Précipitation différentielle 

          A - précipitation isoélectrique 

           B - précipitation par des sels 

4 - Techniques électrophorétiques 

           A - électrophorèse sur papier 

           B - électrophorèse sur gel de polyacrylamide 

3 - Techniques chromatographiques 

           A - échange d’ions       

           B - exclusion / diffusion 

           C - affinité 

5 - Technique immunoenzymatiques 

1- Bases azotées 

  A- 2 sortes de bases : purines et pyrimidines  

  B- Absorbance dans l’U.V. 

  C- Densité de charge 

2- Nucléosides et nucléotides 

  A- Liaison avec 2 types de sucres 

  B- Modification avec l’acide phosphorique 

  C- Nomenclature 

3- Structures spatiales 

  A- Association des nucléotides dans un acide 

nucléique 

  B- Complémentarité des bases 

  C- Double hélice/Propriétés 

  D- Modifications chimiques des acides nucléiques 

4- Des nucléotides remarquables : ATP, AMPc et 

GMP 

5- Séquençage de l’ADN et PCR 

IV – Les Acides Nucléiques 

V – Les lipides 
1- Introduction 

2- Nature et propriétés des acides gras 

3- Lipides contenant des acides gras 

4- Lipides dérivés d’acides gras 

5- Lipides issus d’unités isopréniques 

6- Purification des lipides 

VI – Les glucides 

1- Introduction 

2- Monosaccharides et disaccharides 

3- Polysaccharides 

4- Glycoprotéines et glycolipides 

5- Dérivés d’oses 

6- Détection du glucose : glycémie 
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ELECTROPHORESE SUR PAPIER 
ELECTROPHORESE SUR GEL ACRYLAMIDE 




















